Speizenkarte
Restaurant ,, Alter Speicher ™

Whitr=iges for und nach deftigem Hleisch...

(Brebackene Mozzarvella - Sticks

- panierte Kaésestangen an Tomatenscheiben
Knoblauch - Krauterjoghurt und Toast

Norfuegischer Réucherlachs

- aus dem Buchenrauch, arrangiert
auf heiRem Kartoffelpuffer

Mleines Ragout fin

- Ragout vom Schwein mit Champignons und geriebenen
Kéase gratiniert, dazu Zitrone und Toast

6 Stiick Weinbergschnecken ,, Witchenmeister Art ©

- mit Knoblauch marinierte Weinbergschnecken, im Bauchspeckmantel
gegrillt, dazu Wirzketschup und Toast

C"Hﬂaﬁezznank

- ein Matjesfilet auf Apfelscheibe mit Zwiebelringen,
abgerundet an einem Senfdressing, dazu reichen
wir gerostete Schwarzbrotecken

Barnelen in heifem Bnoblauchiil

- serviert mit Zitrone und Toast

4,60 Turn

5,60 Turn

3,90 Buro

6,70 Thurn

3,90 urn

3,90 Mo



Suppe

11 @agezzuppe

Bitte informieren Sie sich bei unseren Servierpersonal

Trin Salut dem Salat....

13 Brofier Salatteller mit Thunfisch

- unter verschiedene Dressings, kombiniert mit Tomate,
Gurke, Mais, Ei und frischen Krautern, dazu reichen
wir ein Baquette

14 Bunter Salatteller ,, Alter Speicher

- Blattsalate, kombiniert unter verschiedene Dressings, garniert
mit R&ucherlachs, Matjesstreifen und frischen Krautern, dazu
ein Baquette

15 BroBer marinierter Eﬁfzhergzalai

- unter einem Joghurtdressing mit gegrillten Hahnchenbrust-
tranchen, abgerundet mit gerdsteten Sonnenblumenkernen,
dazu reichen wir ein Baquette

16 Mleines gemischtes Salattipfchen

- von Gurken,- Tomaten - und Blattsalat

3,00 hnn

9 90 Mo

12,90 fTurn

10,90 fTurn

4,10 TTuro



Wartoffel -~ Hits fitr den kleinen Hinger

Holienkartoffel mit Wnoblauch - Wrinterschmand,

dazu reichen foir Jhre Beilage auf Whoesch

17 - mit gRéiutherlathz und ﬁalaﬂmﬂage

18 - mit Matjesstreifen 1nd Salatheilage

19 - mit gegrillter Hihnchenbriest ind Salatheilage
Z0 - mit Garnelen und Salatbeilage

Spezialitiiten awes der Hischkiiche

Hochiertes Zanderfilet in Dillzace

21
- an frischem Salat, dazu reichen wir
Salzkartoffeln
aﬁangaﬁiuzfﬂet gediinstet
22

- unter einer Dill.- WeilRweinsauce, arrangiert an
frischem Salat, dazu reichen wir Naturreis

- Beilagen koénnen Sie auf Wunsch austauschen -

3,50 fTuro

3,50 Turn

8,50 1o

12,50 fTurn

14,80 Mo

12,80 fTurn



23

24

25

Zhb

27

28

Spezialititen aues der Hischhiiche

(Brebratenes Jlangasiusfilet an Zitronenbutter

- auf Blattspinat, dazu reichen wir Reis

BGebratener Heilburtt an Meervetticherem

- arrangiert an frischem Salat, dazu Salzkartoffeln

(Bebratenes Zanderfilet an einer Hummersauce

- auf Blattspinat, dazu reichen wir Reis

Fischteller ,, Alter Speicher ©

- Heilbutt, Pangasius und Zander gebraten, arrangiert
an verschiedene Dip’s und frischen Krautern,
dazu Salzkartoffeln

,» WMicker Matjesfilets ©

- auf Remoulade mit Zwiebelringen,
Gewdrzgurke und Bratkartoffeln

g[gherhankene Tiefzeeshrimps

- Nudelpfanne mit Tiefseeshrimps und Schinkenstreifen
in pikanter Hummergratinsauce, Gberbacken mit Kase

- Beilagen kénnen Sie auf Wunsch austauschen -

12,90 fTurn

12,90 Turn

14,80 fTurn

15,40 urn

10,50 fTurn

11,90 fTurn



Husere Steakspezialititen oom Rost ...

3n

3l

3z

33

34

Mzihlen Ste Jhre Garstufe zelbat

rot - medium - hurch

gRumpzteak mit Eﬁrﬁuterhuﬂer 200y

- herzhaftes Steak aus dem Rinderriicken,
dazu deftige Bratkartoffeln

(Brofies Ochen - Tntrecotd 300y

- saftiges, marmoriertes Rinderroastbeef mit
Krauterbutter und grinem Pfeffer garniert,
an deftigen Bratkartoffeln

:‘]ﬁfeffm‘zieak mit gritnem ﬁfsffer 200y

- saftiges Huftsteak vom Rind unter pfeffriger
Sauce mit griinem Pfeffer garniert, dazu
reichen wir Kartoffelspalten

GBrofies Steak ,, Rlaes Stisrtebeker © 400y

- deftig gewdirztes Hiftsteak vom Rind mit ge -
backenem Bauchspeck, Schmorzwiebeln,
Krauterbutter und grinem Pfeffer, dazu
reichen wir Knoblauchbrot

Glillteller ,, Alter Speicher

- vier kleine Steaks vom Schwein, Hahnchen und Rind
garniert mit gebackenem Wurstchen, Champignons,
Grilltomate und sauce bernaise, an Kroketten

- Beilagen kénnen Sie auf Wunsch austauschen -

16,90 fTurn

18,90 fTurn

14,90 Burn

21,80 Turn

16,90 furn



36 Schtueinefilet ,, Bitrgerlicher Art © 12,70 fhrn

- zwei Schweinemedaillons mit Garten -
gemuse und sauce bernaise, dazu
reichen wir Kroketten

37 Schfveineriickensteak ,, au four ~ 13,90 Tiuro

- mit Wirzfleisch und Reibekase tUberbacken,
dazu Pommes frites

38 Schtveinesteak ,, Hatoai © 11,80 Thurn

- Schweinerickensteak unter gebutterten
Ananas mit Kase Uberbacken, dazu
Pommes frites

34 Hiahnehenbrust an Broceolivischen 11,50 Buro

- zarte Hahnchenbrust vom Rost an Broccoli
mit sc. hollandaise und Rdstitaler

40 Hahnehenbrustfilet oom Rost 11,90 Furo

- arrangiert an Cremchampignons, dazu
reichen wir Kroketten

Spezialititen oom Balb und Lanmm

4z Malbssteak wnter einer Chili- Aprikosensauce 16,90 Murn

- an Broccoliroschen mit sc. hollandaise, dazu Rostitaler

43 Saftige kleine Steaks aus der Wammbiifte oom Rost 15,90 Luro

- Uberbacken mit einer Thymian - Tomaten - Kruste an
Speckbohnen, dazu reichen wir Kartoffelspalten

- Beilagen kdnnen Sie auf Wunsch austauschen -



an » Norddeutscher Jepperpott ©

- wiirziges Goulasch mit Zwiebeln, Paprika
und Pepperoni, dazu Bratkartoffeln

q1 mﬁrzige g@raifmxrzi aus Der Iﬁfarme

- an Sauerkraut, dazu deftige Bratkartoffeln

g2 Nudelpfanne

- mit Schinkenstreifen in pikanter Gratinsauce
und Kase Uberbacken

a3 Pikante Siilze in feiner Remoulade
- an deftigen Bratkartoffeln

94 Strammer ,, Max “

- eine Scheibe Schwarzbrot mit Schinkenwdrfel belegt und

zwei Spiegeleiern bedeckt, garniert mit einer Gewurzgurke

Hiir den gegetarischen Gast ...

96 Backkartoffel mit Wréuterschmand

- arrangiert an Salat der Saison

a7 (Bebackenes Riise -~ Bhomkohlmedaillon

- umlegt mit buntem Gartengemuse,
dazu Kartoffelspalten

Aaz inserer kalten Wiiche

122 Deftige Aufschmittplatte bt garniert

- ein Sortiment von Schinken, Salami, diverse
Kasesorten, dazu Butter und verschiedene
Brotsorten

9 30 Mo

9 90 Murn

3,90 Mo

3,90 Mhurn

7,80 Thrn

3,90 Mo

3,70 Tturn

11,20 fTurn



Seninrengerichte

110 Wleines pochiertes Zanderfilet in Dillzauce 9,80 Turn

- an frischem Salat, dazu Salzkartoffeln

111 MRleines gebratenes Zanderfilet 9,80 Turn

- mit Zitronenbutter auf Blattspinat und Reis

112 Tin Schiveinemedaillon unter sc. hollandaise 9,50 Turn

- serviert mit Kaisergemuse und Salzkartoffeln

113 MWhinrziges Goulasch 8,30 fTurn

- serviert mit Nudeln

114 Mleine Hihnehenbrust oom Rost 8,90 Tiuro

- mit Cremchampignons und Kroketten

Hiirs Thtergniigen in geselliger Runde

48 gRaK[BﬂB oner gﬂnnhme pro aﬁm‘zmt (24 Std. Vorbestellung ) 14,80 fTurn

- Schwein - Rinerfilet, Hahnchenfleisch, Kaldler und
verschiedenes mehr, an diversen Sol3en und Dip’s,
dazu hausgebackenes Brot

- Beilagen kdnnen Sie auf Wunsch austauschen -



Dz Bessert macht “s komplett ...

130 » JHommersche Fruchtariitze * 2,90 Burn
mit Vanillesauce 1nd Sahme garniert

131 Grefiillter Germhniidel mit foarmer Mohnbutter 3,90 Turn
oder Wanillesarce

132 Wleiner Palatschinken mit Blavbeeren gefiillt, 3,80 o
an Wanillesauce mit Schlagsahme garniert

133 » Srhfvarztuélder Eﬁfﬁhether “ 4,50 Tturn
mit Rivschlikir und Schlagzalhne

134 Bananen - Split 4,30 Turn

137 Wanilleetzstibehen wmbiillt fon Mandelhrokant 3,90 Tfurn
an Wanillesauce mit Schlagsahne garniert

138 Tishecher ,, Schfvedisch ™ 4,00 Burn
mit Apfelms, Tierlikir ind frischer Sahme



140 Schokoeishecher mit Wierlikir imd Schlagsahne 4,10 T
141 Wanilleeishecher mit Fritchten wnd Schlagsahne 4,10 Burn
;].Eﬂmr unser tigliches Muchenangebot informiert Sie

das Serfrierpersonal |

Heilfe und Ralte Getriinke
149 Tasse Raffee 1,80 uro
150 Tazse Raffeerrem 1,90 Burn
151 Minmchen Raffee 3,40 Thrn
152 Waffeepott Z.90 1o
153 Lspresso 1,90 fura
154 Qappucrino 2,10 Tfurn
155 @rinkschokolade 2,90 Turo
156 Uafe ”au Mait 3,40 furn
157 Blaz Milch 1,30 Tturn
158 Tizschokolade 3,90 furo
159 Eﬁizkaffez 3,90 Tturo
160 Blas Tee 1,90 Burn
161 (Brog 3,90 urn
162 Blithtuein 2,40 Turo



